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SUMILLA Y DESCRIPCION DEL CURSO:

La asignatura de Gestion Ambiental en la Industria alimentaria, pertenece a Estudios
Especificos, area de ciencias bésicas, es de naturaleza tedrico-practico y de caracter
obligatorio. Tiene como objetivo desarrollar competencias y habilidades en los diferentes
aspectos de su formacion para identificar todas aquellas actividades relacionadas con la
preservacion, conservacion y explotacion de los recursos naturales y la lucha contra la
contaminacion, para tratar de tomar decisiones encaminadas a contener el deterioro
ambiental con una gestion basada en criterios econdmicos y de sostenibilidad,

El contenido principal del curso comprende el estudio de los siguientes temas: tratamiento
y aprovechamiento de residuos de la industria alimentaria, la economia ambiental,
asignacion de recursos ambientales, politicas medioambientales, valoracion ambiental,
evaluacion de las politicas ambientales, educacion ambiental y la higiene industrial dentro
del marco del constructivista-conectivista, a fin de introducir al estudiante en la
investigacion y la proyeccién social.

Comprende las siguientes unidades:

e Unidad I: Introduccion a la gestion ambiental en la industria alimentaria. y la
contaminacion ambiental




e Unidad II: Desarrollo sostenible, Aprovechamiento de residuos de la industria
alimentaria, y Sistema nacional de evaluacion de impacto ambiental.

e Unidad IIl: Economia ambiental, Politicas medioambientales y el Registro de los
aspectos e impactos medioambientales, control de la documentacién,

e Unidad IV: Auditoria del SGMA, Educacién ambiental y elaboracion de Planes de
limpieza y desinfeccion de plantas de procesamiento.

I11.  COMPETENCIAS A LAS QUE APORTA:

3.1 Competencias Generales
De acuerdo a las competencias transversales establecidas en el modelo de la
Universidad Nacional del Callao, el curso de Bioquimica aporta las siguientes
competencias generales:

CG1. Comunicacion.

Transmite informacion que elabora para difundir conocimientos de su campo
profesional, a través de la comunicacion oral y escrita, de manera clara y
correcta; ejerciendo el derecho de libertad de pensamiento con responsabilidad.

CG2. Trabaja en equipo.

Trabaja en equipo para el logro de los objetivos planificados, de manera
colaborativa; respetando las ideas de los demés y asumiendo los acuerdos y
COMpPromisos.

CG3. Pensamiento critico.

Resuelve problemas, plantea alternativas y toma decisiones, para el logro de
los objetivos propuestos; mediante un analisis reflexivo de situaciones
diversas con sentido critico y autocritico y asumiendo la responsabilidad de
sus actos.

3.2 Competencias Especificas:

El curso de Bioquimica aporta al logro de las siguientes competencias especificas
de la carrera profesional de Ingenieria de Alimentos:

e Aplica los conceptos relacionados al medio ambiente, sus componentes
fisico, natural y socioeconomico bajo un marco de desarrollo y
disciplinario

e Administra los recursos materiales, materias primas y procesos de

elaboracion a través de la organizacion, planeacion, ejecucion y
evaluacion de las actividades que se le encarga.




IV. COMPETENCIAS DEL CURSO

1. Adquiere los conocimientos en torno al medio ambiente, al desarrollo sostenible de los
instrumentos de gestion ambiental, pues estos constituyen parte de la gestion y politica
medioambiental contribuyendo a su mitigacion, conservacion y restauracion.

2. Adquiere los conocimientos de las caracteristicas, problematicas y alteraciones o
degradaciones de los diferentes componentes del medio ambiente

3. Identifica los diversos instrumentos de gestion ambiental cuya aplicacién y uso debe de
conducir a la conservacion del medio ambiente y mejorar la calidad de vida del hombre.

V. ORGANIZACION DE LAS UNIDADES DE APRENDIZAJE



INTRODUCCION A LA GESTION AMBIENTAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y LA

UNIDAD 1 P
CONTAMINACION AMBIENTAL

Logro de Unidad: Al finalizar la unidad, el estudiante

= Explica la importancia y aplicaciones de esta asignatura en la Ingenieria de Alimentos

= Comprende los conceptos y aspectos fundamentales de la Gestion Ambiental y la contaminacion.

» |nvestiga los tipos de contaminantes que se generan de la industria alimentaria valorando la importancia en actividades relacionadas con su

carrera con responsabilidad.

Instrumentos de

Semana Contenido Conceptual Contenido Procedimental Contenido Actitudinal Indicadores de Logro Evaluacién
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DESARROLLO SOSTENIBLE, APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA,
UNIDAD 2 Y SISTEMA NACIONAL DE EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL.

Logro de Unidad: Al finalizar la unidad, el estudiante
*  Analiza el Sistema Nacional de Evaluacion de Impacto Ambiental.

* ldentifica los métodos para el tratamiento de los residuos
* Investiga el aprovechamiento de los residuos para la industria alimentaria valorando la importancia en actividades relacionadas con su

carrera con responsabilidad.

Instrumentos de

Semana Contenido Conceptual Contenido Procedimental Contenido Actitudinal Indicadores de Logro Evaluacion




Desarrollo
sostenible y
soluciones.
Tratamiento de
residuos sélidos
utilizando métodos
fisicos, quimicos y
microbioldgicos
Tratamiento de
residuos liquidos y
gaseosos utilizando
métodos fisicos,
quimicos y
microbioldgicos

Aplica soluciones para
un desarrollo
sostenible y sus
respectivos
tratamientos

Muestra interés en el
desarrollo sostenible
y los diversos
tratamientos de los
residuos

=  Comprende la
importancia del
tratamiento de
residuos soélidos y
liquidos.

= Elaboracion de un
cuadro resumen.

= Exposicién

Cuestionario
en linea
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Evaluacion
diagnostica
con el SGA-
UNACYy
correo
institucional.

Aprovechamiento
de residuos de la
Industria
Alimentaria

Analiza el
aprovechamiento de
los residuos de la
industria alimentaria

Muestra interés en el
manejo de los
residuos de la
Industria Alimentaria

= Aplicay ejemplifica
adecuadamente las
técnicas para el
aprovechamiento
de residuos sélidos y
liquidos.

= Elaboracién de un
cuadro resumen.

= Exposicidon
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en linea
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diagnostica
con el SGA-
UNACYy
correo
institucional.
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UNIDAD 3 ECONOMIA AMBIENTAL, POLITICAS MEDIOAMBIENTALES Y EL REGISTRO DE LOS ASPECTOS E

IMPACTOS MEDIOAMBIENTALES, CONTROL DE LA DOCUMENTACION.

Logro de Unidad: Al finalizar la unidad, el estudiante
Describe la implicancia de la economia ambiental, como su asignacion de los recursos ambientales dando una Valoracion respectiva.
Describe los controles de la documentacion, valorando la importancia en actividades relacionadas con su carrera con responsabilidad.




. Contenido . T . Instrumentos de
Semana Contenido Conceptual . Contenido Actitudinal Indicadores de Logro .,
Procedimental Evaluacion
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El registro de los Elaboracion de un Cuestionario
aspectos e cuadro resumen. en linea
impactos Ejerut_ac_:l,on Rabrica
medioambientales ) In)igr(')rsolcg?:?én Evaluacién
. " Sienta las bases o rerrog diagnostica
10 La ooliti para la Muestra interés Didéctica | SGA
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UNIDAD 4 AUDITORIA DEL SGMA, EDUCACION AMBIENTAL Y ELABORACION DE PLANES DE LIMPIEZA'Y

DESINFECCION DE PLANTAS DE PROCESAMIENTO.

Logro de Unidad: Al finalizar la unidad, el estudiante




* Realiza el seguimiento de las No conformidades del SGMA y entiende los principios fundamentales de las auditorias aplicadas en los

SGMA.

Comprende la educacion ambiental y su proceso de integracion,

Elabora procedimientos y registros de higiene industrial, evaluar las condiciones sanitarias de plantas de procesamiento valorando la
importancia en actividades relacionadas con su carrera con responsabilidad.

. Contenido . - . Instrumentos de
Semana Contenido Conceptual . Contenido Actitudinal Indicadores de Logro .,
Procedimental Evaluacion
= No conformidad = Sustenta la
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= Explicacel

Metabolismo
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= Educacion de * Muestra interés en - Rubrica
ambiental y el Iionrzaciz(zzsién educacion Proteinas en Evaluacion
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conclusiones
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= Cumple con sus

Sustenta el tema

Cuestionario

tareas de acuerdo asignado. en linea
con el A partir de cierta Rabrica
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15 = Exposicion de = Presentacion de . . . : .
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16 EVALUACION FINAL
17

EVALUACION SUSTITUTORIO
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VI.

VII.

METODOLOGIA:

En el desarrollo dell curso, se haran uso de las siguientes metodologias

e Exposicion dialogante: explicacion y demostracion de un contenido temaético
I6gicamente estructurado a cargo del profesor o por un experto en el tema, con
técnicas de participacion activa de los estudiantes, ya sea a través de preguntas o

presentaciones de trabajos elaborados por los estudiantes.

e Trabajo colaborativo: los estudiantes forman pequefios grupos y, de acuerdo con
las instrucciones proporcionadas por el docente, intercambian informacion vy
trabajan una tarea hasta que todos los participantes han desarrollado una

comprension de la misma (no necesariamente igual) y la han culminado.

e Resolucion de ejercicios y problemas: se solicita a los estudiantes que resuelvan
gjercicios y /o problemas mediante el uso de férmulas o algoritmos, aplicando

procedimientos e interpretando los resultados.

e Trabajo de investigacion: aplicacion de conceptos, teorias y métodos cientificos a
efectos de generar conocimientos nuevos sobre un aspecto particular de la realidad
0, para explorar un fendGmeno no conocido a efectos de sugerir pautas teoricas o

metodoldgicas para su abordaje.

e Tecnologia de Informacién (TICs): Las TIC se usan como soporte transversal al
proceso de ensefianza - aprendizaje para conectar a los estudiantes con los
contenidos, el propio proceso, impulsar la interaccion, favorecer la reflexion vy el

analisis, asi como desarrollar habilidades tecnologicas.
MEDIOS Y MATERIALES (RECURSOS):

Los materiales y recursos didacticos que se utilizan para el desarrollo de la asignaturade
Bioquimica seran:

e Documentos impresos y manuscritos: Libros, folletos, revistas, entre otros materiales.
Plataforma virtual (SGA)

e Material audiovisual e informético: Videos, CD, recursos electronicos.

e Equipos: Multimedia.

e Separatas de teoria. Plataforma virtual (SGA)

e Material de laboratorio: Instrumentos, equipos, reactivos.

e Herramientas digitales
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VIII.

Como soporte de comunicacion el aula virtual, el Google Drive, plataforma virtual
(SGA)

SISTEMA DE EVALUACION:

Evaluacion diagnostica o de saberes previos: Se realizara una evaluacion escrita al
inicio de ciclo para determinar los diferentes niveles de conocimientos previos con los
que el estudiante llega al curso, conocer las falencias y establecer estrategias de
nivelacion.

Evaluacion formativa: Durante el proceso de ensefianza aprendizaje y para garantizar
el desarrollo de competencias, se hara uso de Guias de Préactica, Exposiciones, Informe
de Practicas, y seminario de investigacion.

Evaluacion sumativa: se establece en momentos especificos, sirve para determinar en
un instante especifico, el nivel del logro alcanzado, por lo general se aplica para
determinar el nivel de conocimientos logrados. Para este tipo de evaluacion, se aplica
mayormente cuestionarios y pruebas objetivas en cualquier formato. Se sugiere usarse
en un porcentaje minimo dado que solo permiten la medicion cuantitativa de los
conocimientos.

Condiciones:
= La calificacion es vigesimal (20)

= La asistencia es obligatoria en un 70 %.
» La inasistencia deberd ser justificada mediante documentos probatorios.

Como el curso es de caracter tedrico-practico, el método de evaluacion de las
competencias que desarrollard la asignatura y los requisitos que debe cumplir el
estudiante para aprobar la asignatura sera con ponderacion porcentual de la siguiente
manera:

EXAMENES TEORICOS Pesos y coeficientes

e Examen Parcial (EP) 30% (6)

e Examen Final (EF) 30% (6)
PARTICIPACION EN CLASE Y ACTITUD (PA)) 5% (1)
PROMEDIO DE LABORATORIOS (PL) 30% (6)
Presentacion de trabajo de indagacion bibliografica 5% (1)
(seminarios) (P IB)

Promedio de Nota Final (PF)
Férmula detallada:

PF = 0.30EP + 0.30EF + 0.05 PA+0.30 PL+ 0.05P IB

14



Se considera aprobado a los estudiantes cuyo promedio promocional sea once (11)
puntos. El medio punto favorecera al estudiante solamente en la nota promocional.
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